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	     DILLUNS                      
	   DIMARTS 
	  DIMERCRES
	      DIJOUS 
	  DIVENDRES 

	1
setmana

   3 – 5
	Sopa de brou

    --------

Mandonguilles de vedella amb salsa de tomàquet 

      --------

Plàtan o iogurt


	Arròs a la cubana

    -------

Escalopa amb amanida i patates 

    --------

Natilles o fruita  
	Macarrons a la napolitana

     ---------

Llonganissa amb tomàquet 

   ---------

Flam o fruita  
	
	

	2

setmana

10 – 14
	 Verdura del temps 
   --------
Hamburgueses de vedella amb   salsa de 

tomàquet

    -----------

Mandarina 
	Sopa de verdures  

     --------

Llibrets amb amanida 

     --------

Flam o fruita       
	Tallarines a la  
bolonyesa
     --------

Pit de pollastre 

a la planxa amb 

amanida 

    ----------

Fruita del temps 
	Llenties guisades amb verdures 
  --------

 Salsitxes mixtes amb tomàquet  
    ---------

Fruita o iogurt       
	Patates braves 

     --------

Filet de salmó al forn amb amanida  

     -------

Macedònia 

natural 

	   3

setmana

     17 – 21
	Llenties estofades 

    --------

Pit de gall d`ini  arrebossat 

     ------

Fruita amb almívar  


	Arròs amb tonyina   

    -------

Llonganissa amb patates 

      -------

Macedònia natural o iogurt    
	Sopa de galets amb mandonguilles 

     -------

Pizza de pernil dolç i cansalada 

       -------

Creps 

	Coliflor gratinada

    --------

Lluç a la romana amb amanida 

     -------

Flam o fruita  


	Macarrons amb tomàquet

      -------

Croquetes de pollastre  amb amanida 

    ----------

Natilles  


	   4

setmana


	
	
	
	
	   


* En cas d’al·lèrgies i/o intoleràncies alimentàries, consulta amb responsable de cuina.   

